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HE M

Un curriculum artistico che fa pensare a “pasti veloci” e un

altro da “artista in cucina”. Storia di un’evoluzione?

» A quattro anni disegnavo e, a sette, cucinavo sotto l'occhio
attentodellamamma. Due percorsi che definirei parall
el'uno abbia mai esclusol'altro.

€ll, senza

Una mamma brava ai fornelli... Maestra o ispiratrice?
w Tuttora, entrambe le cose. Mamma € bravissima e mi ha in-
gnato molte cose, mi ha fornito gli strumenti per affrontare il
mestiere dicuoco e, soprattutto, & stata fonte diispirazione

Come nasce l'idea del suo ristorante?

» Atavo

li

a! Con mia moglie, a Verona, davanti a un'ottima bot-

Ho

adi Amarone

Il nome, Teatro 7, € casuale o nasce dal progetto di dar vita
a qualcosa di diverso?

» 1l mio ristorante & come un palcoscenico. La cucina, per me,
omunicazione, centro della casa e luogo di aggregazione
Niente televisione, ma tanta voglia di parlare, di con
Ecco perché la cucina del mio ristorante & aperta al pubblico

Chiunque puod entrare, chiedere informaz

ontarsi.

joni, osservare il no

strolavoro, proprio come avviene in una casa normale

Un modo diverso di essere “attore”?

» Nonnel sensodivoglia di protagonismo. Le porte sono aperte
per permettere a tutti di essere attori. La partecipazione dei
clienti conlelorodomande, le loro curiosita, & fondamentale per
il mio modo di laverare. Ogni mercoledi sera un cliente propo
ne un suo piatto e viene invitato in cucina a prepararlo per gli
altri ospiti. [ tutto con una supervisione per nulla invadente. Ci
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itiamo a qualche ulle quantita, sugli st

a..ma e lui il vero protag

nista di

1 adatti a realizzar

sta sorta discuola

apercezionedig
ne della natura e dei suoi straordinari prodotti

In base a quali elementi viene definito il menu?

»Ogni giorno é diverso, Dipende dalla d

ria prima. Noi facciamo la
il menu del mezzogiorno, sempre diverso, e una per ¢

sera, che viene cambiato una volta a settimana

Un menu con pochi piatti e pochi vini. E per una client
selezionata oppure...
» La ragione € una sola: per mantenere alta la qualita dell'of:

ferta.

Cié?sei??p‘}?qlﬂlkabﬂ da inventare in cuctr

» Sempre, soprattutto se pensia alle er

be. Tra spontanee

e coltivate ce ne sono veramente tantissime e danno risultati
sorprendenti

Si dice che la sua sia una cucina tradizionale “alleggerit

le regioni, ma senza alcunaco apori di altri Paesiné

cession

alla cucina fusion. Anche le pit tradizionali, pero, vengono cuci-

nate inmodo piuleggerorispettoal passa
il gusto.

1za penali

Come definirebbe la sua creativita?

-olo quadrodove a
.. Il mic

1gredienti, le sa

La

sCenogra fo mant
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entrare liberan
fare doma
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